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تجسيع  م،حيث تم7272أكتهبخ -يهليه 72أجخيت ىحه الجراسة في الفتخة من 
  51عيشة من مجيشتي أبذو وأم حجخ( بتذاد. وىى 22عيشة، بأخح ) 02عجد 

وتم تعبئة العيشات في أكياس بلاستيكية معقسة  2 –7.1عيشة تسثيمية بهزن 
(. ويعدي CECOQDAوحهلت لسعسل مخكد مخاقبة جهدة السهاد الغحائية )

قت في تمك اختيار مشاطق الإنتاج عمى أساس وفخة طحين الجيخ طهال اله 
، E-Coliالسشاطق. وشسمت ىحه الجراسة بكتيخيا )القهلهن البخازية 

Salmonella البكتيخيا العشقهدية الحىبية ،Staphylococcus ومجسهع ،
، Bacillus cereus، البكتيخيا العرهية FAMTالبكتيخيا الكمية اليهائية 

 ، والقهلهنياتLactic Acid Bacteriaوبكتيخيا حسض اللاكتيك 
Coliformes فتخاوح الحسل السيكخوبي لمـ .)FAMT  في عيشات الجيخ

 -5.22.52و   2.22.527 -5.521لسجيشتي أبذو وأم حجخ عمى التهالي )
(  وتخاوح الحسل البكتيخي لمقهلهنيات في عيشات الجيخ لسجيشتي 0.22.527

( بيشسا التحخي عن  22-5.52و 2.22.527 -5.52أبذو وأم حجخ) 
 فكانت الشتيجة سمبية. أما التحخي عن الحسل السيكخوبي لمبكتيخيا الدالسهنيلا

 -5.527الكخوية الحىبية لسجيشتي أبذو وأم حجخ عمى التهالي فتخاوح بين) 
(. وأعيخت التحميل الإحرائية وجهد  1.25.527 -5.527و  0.22.52

بكتيخيا حسض علاقة قهية ججًا بين البكتيخيا اليهائية الكمية والعشقهدية الحىبية و 
اللاكتيك. بيشسا التحخي عن بكتيخيا الإشخيكية القهلهنية والبكتيخيا سيخيهس 

/(. 2217/7221FAOالعرهية تقع ضسن معاييخ الجستهر الغحائي( 
وبالتالي فإن استيلاك مادة الجيخ لا يذكل أي خظخ عمى صحة الإندان. 

ا التي تست ويختبط الحسل السيكخوبي الحي تم الحرهل عميو في عيشاتش
دراستيا مختبظًا بسرادر مختمفة لمتمهث مثل السسارسات الرحية الديئة عمى 
مدتهى السشتجين وعمى مدتهى البائعين في الأسهاق، واستخجام مياه الرخف 
الرحي، وفزلات الجواجن، وتمهث التخبة والتمهث الستبادل، تم تحميل الشتائج 

(. وأخح R x643.2.5و)السهصي ب Rبإصجار بخنامج  ANOVAببخنامج 
 .P≤0.05مدتهى الثقة ليحه الشتائج عشج 
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ABSTRACT ARTICLE INFO 
This study was conducted in the period from July 27 to October 

2023, when 60 samples were collected, taking (30 samples from 

the cities of Abache and Oum-Hajar) in Chad.  It is 15 

representative samples weighing 2.5-3 Kg. The samples were 

packed in sterile plastic bags and transferred to the 

bacteriological laboratory at the Center for Food Quality Control 

(CECOQDA) for analysis.  The selection of production areas is 

based on the abundance of lime flour at all times in those areas. 

This study included bacterial species (fecal E. coli, Salmonella, 

Staphylococcus, FAMT, Bacillus cereus, Lactic acid bacteria, 

and Coliformes).  The microbial load of total aerobic bacteria in 

the lime samples for the cities of Abache and Oum-Hajar ranged 

respectively (1.10
5
 - 9.77.10

2
 and 1.00.10 - 6.73.10

2
), and the 

bacterial load of coliforms in the lime samples for the cities of 

Abache and Oum-Hajar ranged (1.10 - 7.77.10
4
 and 1.10-00) 

While checking for salmonella, the result was negative.  As for 

the investigation of the microbial load of Staph. aureus bacteria 

in the cities of Abache and Oum-Hajar, respectively, it ranged 

between (1.10
2
 - 8.00.10 and 1.10

2
 - 5.31.10

4
).  Statistical 

analysis showed a very strong relationship between total aerobic 

bacteria, Staphylococcus aureus, and lactic acid bacteria. While 

the investigation of E- coli and Bacillus cereus bacteria falls 

within the standards of the Codex Alimentarius 

(7052/2005/FAO). Therefore, consuming lime does not pose a 

risk to human health. The microbial load obtained in our studied 

samples is associated with various sources of contamination 

such as poor sanitary practices at the level of producers and at 

the level of market sellers, the use of wastewater, poultry waste, 

soil contamination, cross-contamination, etc. Statistical analyzes 

were performed using. ANOVA was conducted using the 

recommended R software version (Rx64 3.2.5) for Windows16.  

The confidence level for these results was set at P≤0.05. 
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 : General Introduction  مقدمة

ٌع. تشمل الجٌر هو عن مادة ؼذائٌة محلٌة الصنع، ٌنتج عن طرٌك تكنولوجٌة بدائٌة شدٌدة التعمٌد فً مدة زمنٌة تصل لثلاثة أساب

سلسلة من العملٌات كالتمشٌر والتخمٌر والطحن والفصل والعزل والترشٌح. فالذرة اللؤلؤٌة )الدخن( هً المكون الرئٌسً لمادة 

الجٌر فً وسط وشرق البلاد، والجٌر مصطلح تشادي ومعترؾ به منذ الممالن المدٌمة التشادٌة، وعرؾ الجٌر أٌضا فً ولاٌات 

تم نمل طرق التصنٌع من خلال الرحلات التجارٌة بٌن مملكة وداي ومملكة دارفور، وٌنتج بكمٌات كبٌرة دارفور بالسودان. حٌث 

فً مدن أبشة وبلتن وأم حجر. وٌعتبر الجٌر من الوجبات المهمة التً تستخدم فً المناسبات خاصة الأعراس، وٌتم تناوله 

ما ٌستخدم فً اٌماؾ الإسهال عند الاطفال. فحبوب الدخن هً كمشروب محلً الصنع )مدٌدة( عصٌدة، عصٌر للضٌافة، كسرة، ك

حبٌبات صؽٌرة تنمو فً الترب الجافة، وأن محتواها من المؽذٌات أعلى بكثٌر من سائر الحبوب، بما فً ذلن الممح، الأرز أو 

% 6.3شأ، % ن70-60.4% كربوهٌدرات، وما بٌن: 71.6% بروتٌنات، و13.3الذرة، ٌحتوى الدخن فً المتوسط على 

 (.(Somda N. S., 2018% مواد معدنٌة 1.85دهون،

تتمثل الفوائد الصحٌة للدخن فً تحسٌن الدورة الدموٌة، والحفاظ على مستوٌات معتدلة من الكولٌسترول، وتخفٌؾ الآم لرحة 

زٌن الهضمً والتنفسً، المعدة، كما تتمٌز بمدرتها على إزالة السموم من الجسم عبر أجهزة الإخراج، وٌحافظ على صحة الجها

وتملٌل الإصابة بالأمراض المزمنة، والولاٌة من مرض السكري، كما ٌحسن من صحة الكلى والكبد، وٌملل من خطر الإصابة 

 ( .2016شٌوخ وجاسم،(بالسرطان، وٌعزز من وظٌفة الجهاز المناعً

( التابع لوزارة الثروة الحٌوانٌة CECOQDAوأجرٌت التحالٌل بمعمل الماٌكروبٌولوجٌة لمركز مرالبة وجودة الاؼذٌة )

م، بولاٌتً وداي والبطحاء، 2023سبتمبر  27 -ٌولٌو 27والإنتاج الحٌوانً. وأجرٌت هذه الدراسة خلال الفترة الممتدة من 

ودٌة الذهبٌة ، البكتٌرٌا العنمSalmonella، سالمونٌلاE-Coliوشملت هذه الدراسة الأنواع البكتٌرٌة )بكتٌرٌا المولون البرازٌة 

Staphylococcus ومجموع البكتٌرٌا الكلٌة الهوائٌة ،FAMT  البكتٌرٌا العصوٌة ،Bacillus cereus وبكتٌرٌا حمض ،

 (.tautaux   Coliformes، والمولونٌات الكلٌةLactic Bacteriaاللاكتٌن 

  مجموعة البكتٌرٌا الكلٌة الهوائٌة(FAMT) : Flore Aérobie Mésophile Totale 

 عدد لتمٌٌم تسمح أنها كما .للمورد المراد الكشؾ عنها فٌه الصحٌة النوعٌة لمعرفة لوي مؤشر هً الكلٌة الهوائٌة البكتٌرٌا إن 

 45 تصل لصوى درجة حرارة فً تنمو للحرارة المتحملة البكتٌرٌا أما. النهائً المنتج فً توجد التً للمستعمرة المكونة الوحدة

 فً تنمو فهً للبرودة المحبة البكتٌرٌا م( بٌنما° 40-20بٌن) حرارة تتراوح درجة فً تنمو توسطة الحرارةم البكتٌرٌا بٌنما م°

 الدلٌمة الكائنات جمٌع فٌها تنمو حٌث عادٌة بٌئة هً الهوائٌة الكلٌة البكتٌرٌا فٌها تنمو التً البٌئة أن بما. م° 20حرارة  درجة

 الاجار، إن بٌئة على مستعمرات هذه البكتٌرٌا مشاهدة ٌمكن. اللاهوائٌة الدلٌمة ائناتالك أو خاصة بٌئات تتطلب التً تلن عدى

 (2016شٌوخ وجاسم،) المٌكروبً عن الحمل فكرة إعطاء أو الانحراؾ بتحدٌد تكمن فً السماح للباحث البكتٌرٌا هذه أهمٌة عد

 (.2022)جدة، و

   بكترٌا المولون البرازٌةE. coli: 

 وهً عصٌات سالبة لصبؽة جرام، متحركة بالأسواط المحٌطٌة Enterobacteriaceae لعائلة المعوٌةهً احدى افراد ا

peritrichous flagella   التً تحٌط بكامل الجسم وؼٌر مكونة للأبواغ. مستعمراتها ملساء ناعمة ومحدبة للٌلاً، رطبة، ؼٌر

واكثر من  lactose حافة حادة كاملة، مخمرة لسكر اللاكتوز ، ذاتcapsuleمخاطٌة او مخاطٌة عند امتلاكها لتركٌب المحفظة
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 )مْ 37-36ودرجة الحرارة المثلى لنموها  ))سوربٌتول  الكحولًوالسكر   Rafenose % منها مخمرة لسكر الرافٌنوز808

Wanger et al., 2017), . 

حك الضرر بخلاٌا الدم الحمراء والكلى ضرراً لكلٌتً الحٌوان عندما تنتج سمومًا ٌمكن أن تلE-coli ٌمكن أن تسبب ال

 SUH(. ٌمكن أن ٌسبب SUHوالأعضاء الأخرى. وتسبب أحٌاناً مضاعفات خطٌرة، وهً متلازمة انحلال الدم الٌورٌمً )

ا فً البٌئة ٌشٌر إلى تلوث برازي حدٌث إلى حد ما وإمكانٌة العثور أٌضً   E- coliفشلًا كلوًٌا نهائًٌا. من شبه المؤكد أن وجود

مؤشر للتلوث البرازي ممارنة بالمولونٌات المماومة للحرارة،  E- coliعلى الكائنات الحٌة الدلٌمة المسببة للأمراض . تعتبر الـ 

أصل برازي، على عكس بعض البكتٌرٌا من المولونٌات المماومة للحرارة، والتً ٌمكن أن تكون ذات  ذات  نظرًا لأن جمٌعها

 (. 2003،أصل بٌئً أو صناعً. )عمار

 :بكترٌا العنمودٌة الذهبٌة- Staphylococcus aureus 

( ماٌكرومٌتر، توجد بشكل خلاٌا مفردة أو 5.1- 5.0تعتبر المكورات العنمودٌة موجبة لصبؽة جرام. لطر الخلٌة ٌتراوح بٌن)

ٌر منتظمة تشبه عنالٌد ولكن بشكل عام فإنها توجد على هٌئة عنالٌد ؼ . شكل سلاسل لصٌرة مزدوجة أو رباعٌات أو على 

ومن ممٌزاتها أٌضا إنها ؼٌر متحركة وؼٌر مكونة للأبواغ، عادةً موجبة لإنزٌم الكاتلٌز، ؼٌر مكونة للمحفظة أو أنها . العنب

تكون بشكل محدود. ٌعتبر جنس المكورات العنمودٌة من الاجناس الواسعة الانتشار فً الطبٌعة فهً ؼالبا ما توجد على الجلد 

د الجلدٌة والاؼشٌة المخاطٌة للطٌور، وأحٌانا فً الفم والمناخــر والــدم وؼــدد الثــدي والالنٌـــة  المعوٌة  والبولٌة و والؽد

  (Jawetz et al 2016 )التناسلٌـة 

تمل أن ٌكون الجلد والأؼشٌة المخاطٌة للإنسان والحٌوان ٌشكلان بٌئة مفضلة لبكتٌرٌا المكورات العنمودٌة الذهبٌة، ومن المح

 dna r syu  ,2009(، و)2011SEHNH,وجود هذه البكتٌرٌا فً البٌئة نتٌجة للتلوث الذي ٌحدثه الإنسان أو الحٌوان )

S yy enyy )  وٌسبب النوع المحدث للمرضStaphylococcus aureus  أمراضاً عدٌدة للإنسان من ضمنها التسمم

. )هارى وسٌلى، بول فان دٌمارن، Enterotoxinعلى إفراز توكسٌن معوي المادرة  S aureusالؽذائً الذى تسببه انواع 

1998.) 

 :السالمونٌلاSalmonella 

وهً سالبة لصبؽة جرام وعصوٌة لصٌرة وهوائٌة،  Enterobacteriaceaeٌنسب هذا الجنس الى عائلة البكتٌرٌا المعوٌة 

والسكرٌات الاحادٌة وتنتج احماض وؼازات. وتوجد بصورة  ولا تنتج صبؽات على الاوساط الزراعٌة، ومعظمها ٌخمر الجلكوز

واسعة فً الطبٌعة وخاصة فً الجهاز الهضمً للإنسان مسببة التسمم الؽذائً له. وجمٌع سلالاتها ؼٌر مرؼوب فٌها.)فائز 

والأسطح المتسخة فً  ولد عُزلت السالمونٌلا أٌضاً من المٌاه الملوثة سٌما مٌاه الصرؾ، من التربة والحشرات(  2009العانى،

والتً تسبب الحمى. وهنان أنواع اخرى تسبب الحمى التٌفوٌدٌة،  Salmonella parathaifiالمصانع والمطابخ، ومن أهم 

 (.2008)عبد المنعم ، وعوض ، Hsmoloy mmoanaوالأخٌرة تسبب  العدوى السالمونٌلٌة 

  بكترٌا Bacillus cereus : 

 48وٌوجد منه حوالى Bacillaceaeم، وهو ٌعود الى العائلة الباسلٌة 1950عام  Bacillus Cereusاكتشؾ العلماء جنس 

توجد على شكل سلاسل طوٌلة ومعظمها محبة  نوعاً. ومعظم انواعه هوائٌة وموجبة لصبؽة جرام وتنتج اسبورات داخلٌة،

 Bacillus Cereus(. وٌسبب 2009عانى،للحرارة المتوسطة، وبعضها للحرارة المنخفضة والآخر للحرارة العالٌة )فائز ال

تسمماً ؼذائٌاً، وٌعتبر من الأجناس المسؤولة عن الامراض التً تنتمل بواسطة الأؼذٌة فً الولت الحاضر. وتنتشر هذه البكتٌرٌا 

. وتسبب عادة بٌن نباتات الحبوب مثل الممح والشعٌر والارز وفى الاطعمة ؼٌر الناضجة، وتصٌب الماشٌة خاصة الضأن والبمر

التسمم الؽذائً المتمثل فً الاصابة المعوٌة التً تشمل ثلاثة أنواع: متلازمة المًء: تشبه هذه الاصابة التسمم الذى تسببه 
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ساعات من تناول الطعام الملوث بالعصٌات متلازمة الاسهال: )الرابطى،  4المكورات العنمودٌة وتظهر أعراض الاصابة بعد 

2009)  . 

 كتٌن بكترٌا حمض اللاLactic Acid Bacetria: 

وهً عصٌات طوٌلة أو  msatnaaاو اللبنٌات  Lactic Acid Bacetriaمن البكترٌا التً تنتمً لهذه الفصٌلة، بكتٌرٌا حامض 

موجبة لصبؽة  lnaros rorcnmلصٌرة كروٌة تنمسم باتجاه واحد فمط مثل العصٌات، وؼٌر متحركة ومحبة للملٌل من الهواء 

ن فً الؽالب سالبة الكاتالٌز، وتعطً زٌلا على معظم الأوساط الؽذائٌة المختبرٌة الاعتٌادٌة. وهً تحتاج الى أؼذٌة لجرام وتكو

معمدة  كالفٌتامٌنات، واحماض امٌنٌة معٌنة كأؼذٌة نٌتروجٌنٌة ومادة كربوهٌدراتٌة لابلة للتخمر كمصدر للطالة )وهً تخمر 

بالإضافة الى كمٌات للٌلة   coloa rl ytstnoة فً حالة كونها متجانسة التخمٌر السكر الى حامض اللبنٌن بصورة رئٌسٌ

فإنها تنتج كمٌات معمولة من نواتج   c t rou rl ytstnoاما اذا كانت ؼٌر متجانسة التخمٌر  CO2خلٌن و لمن حامض ال

 (.٢٨٩١)فرازٌار، طٌارة تتضمن الكحول اضافة الى حامض اللبنٌن

 : MATERIALS  AND METHODSحث .المواد وطرق الب2

 :مدٌنتٌن داخل البلاد، وهى تركزت هذه الدراسة فً:  Study Site. منطمة الدراسة 1.2

حاضرة ولاٌة وداي، والتً تمع فً الوسط الشرلً لجمهورٌة تشاد، وتحدها من الشمال ولاٌة إنٌدي الشرلٌة،  -مدٌنة أبشة -

ٌة وادي فٌرا، ومن الشرق جمهورٌة السودان، وتبلػ مساحتها ومن الجنوب ولاٌة السلامات، ومن الؽرب ولا

م. تعتبر ولاٌة وداي منطمة زراعٌة 2013نسمة حسب إحصائٌات 76.492، وٌبلػ تعداد عدد سكانها2كلم76,240حوالً

 ورعوٌة. وهى ثانً اكبر مدن البلاد.

نسمة،  600,000، وٌبلػ تعداد سكانها2كلم 77,000حاضرة مماطعة البطحاء الشرلٌة، تبلػ مساحتها حوالً -مدٌنة أم حجر -

  الفول والذرة، المطن، وبتربٌة المواشً. وهً تشتهر بزراعة

 



 ISNN 2537_0715                                                                                  1، عدد  7مجلد 

52 

 

 

 خرٌطة مناطك أخذ العٌنات والمسح : ٌوضح1شكل

 . طرٌمة أخذ العٌنات:2.2

مع المسح للمنتجٌن  م، من ولاٌتٌن بداخل البلاد. تزامناً 2022نوفمبر 15 -م2021نوفمبر 15أخذت العٌنات فً الفترة من: 

والمستهلكٌن والبائعٌن. وشمل التحمٌك تمٌٌم ظروؾ البٌع، والإنتاج، وبٌئة العمل، ومراعاة لواعد النظافة. فالاستبٌان الأول ٌتعلك 

ك بالإنتاج ومراعاة النظافة والتصنٌع الجٌد ومصادر التورٌد، إضافة إلى نظافة بٌئة التخزٌن والبٌع لطحٌن الجٌر. فٌما ٌتعل

عٌنة تمثٌلٌة   15عٌنة من المدٌنتٌن وهى: 30الاستبٌان الثانً بالبائعٌن. والاخٌر ٌتعلك بالمستهلكٌن. وتزامن هذا التحمٌك بأخذ 

من الأسواق )طردونا، جوري، رجٌل( عٌنة من  15عٌنة من كل مصنعة فً الولاٌتٌن. و 3مصنعات: 5كجم من  3 –2.5بوزن 

( CECOQDAً أكٌاس معممة وحولت لمعمل البكتٌرٌا بمركز مرالبة جودة المواد الؽذائٌة )كل بائع، وتم تعبئة العٌنات ف

لتحلٌلها. كما تم إجراء مسح الاستهلان والمبٌعات فً ذات الولت بالإضافة لمدٌنة أنجمٌنا تحدٌداً الدوائر)الثالثة، الرابعة 

تائج المتحصل علٌها فً شكل منحنٌات بواسطة برنامج ووضع الن SPSS DE ANNE والسادسة(. وتم تحلٌل النتائج ببرنامج 

Excel 2016  وتم إجراء ممارنة بٌن نتائج المستهلكٌن فً مختلؾ مناطك تجمٌع العٌنات لمعرفة مستوى التباٌن باستخدام .

 .  Ki2المحلل 

جرٌت التحالٌل البكتٌرٌولوجٌة وٌعزي اختٌار مناطك الإنتاج على أساس وفرة طحٌن الجٌر طوال الولت فً تلن المناطك. ولد ا

 م .2023أكتوبر 27 -ٌولٌو 27فً الفترة ما بٌن 

 . المواد والمعدات:3.2
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طحٌن الجٌر، أنابٌب الاختبار، الحاملات، الماصات الدلٌمة، كؤوس زجاجٌة، إبرة تلمٌح أو نالل، مادة الكحول الإٌثٌلى،  -

 مطهر، اطباق بترى، ماء ممطر.            

  :المستخدمة ةالأجهز4.2.

                Etuveحاضنات بدرجات مختلفة من النوع بندر  -

               Vortexجهاز رج العٌنات  -

                             Appareille pH-mètreممٌاس درجة الحموضة   -

 Compteur de colonies جهاز عد المستعمرات  -

                   Plake chauffante سخان  -

 Réfrigérateur ثلاجة -

  Autoclave جهاز التعمٌم -

   Bain marieمائًحمام  -

  Appareille de Filtration جهاز التمطٌر -

 MIXEURخلاط   -

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             Balance Electroniqueمٌزان حساس  -

   Fourفرن   -

                                                                                                                      Hotteكابٌنة الزرع -

 . البٌئات الزراعٌة المستخدمة:5.2

- Eau peptonée tamponnée: E.P.T 

-   Plat count Agar: P.C.A      

- R.V.S  :Rappaport vassiliadis soja 

- X.L.D. : Xylose lysine desoxycholate 

- M.K.T.T.N.  :Muller kauffmann tetra thionate novobiocin 

- T.B.X. :Tryptone bile X slucuronide 

- S.A.B. :Sabouraud chloramphenicol agar ep 

- M.Y.P.  :Mannitol yolk polymyxin 

- V.R.B.L. :Viole Red Bile Agar   

- M.R.S. :Man shart rogosa 

- Chapman 

- HEKTOEN ENTERIC AGAR 

 .طرق تحضٌر العٌنة والتخفٌفات العشرٌة والتلمٌح:6.2

 : 11133ISOتم تحضٌر العٌنات والتخفٌفات العشرٌة طبماً للمواصفات المٌاسٌة 

 تحضٌر العٌنة: 1.6.2.
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، إن التحضٌر ضروري لإعادة المنتجات إلى شكلها السائل. ٌتم من خلال فتح العبوة وأخذ كمٌة  لتحلٌل العٌنة وتجانس المحلول

مل  234جم من العٌنة فً 26مع الخلط وتحضٌر التخفٌفات من العٌنة. تم تحضٌر العٌنة بداخل الجهاز )كابٌنة الزرع( بإضافة 

 م( للانتعاش.25دلٌمة فً درجة حرارة الؽرفة ) 15فً كٌس ثم تجانسه بالمطحنة لمدة دلٌمتٌن وتركه لمدة  NPEمن الـ 

 .التخفٌفات العشرٌة:2.6.2

، ثم إجراء سلسلة من التخفٌفات العشرٌة المخفؾ للحفاظ على حالة الكائنات الحٌة الدلٌمة EPTالـفٌفات باستخدام تمت التخ 

الذي ٌتوافك مع م ◦25فً درجة حرارة الؽرفة EPTمل من الـ 9مل من المحلول وسكبه فً أنبوب ٌحتوي على 1المتعالبة، بأخذ

 10-2فٌكون EPTمل من الـ 9وٌضاؾ للأنبوب الذى ٌحتوي على  10-1مل مرة أخرى من المحلول 1وأخذ 10-1التخفٌؾ

وبالتالً ٌتم  EPTوٌضاؾ للمحلول التالً  الذي ٌحتوي على نفس الكمٌة من الـ 10-2مل مرة أخرى من المحلول 1وأخذ

  التخفٌؾ. حتى التخفٌؾ الخامس. 

 : .التلمٌح 3.6.2

الذي تم  SAB)و CHP و MYPعمم ٌحتوي على الآجار المحدد )مل من كل تخفٌؾ وسكبه فً طبك بتري م 0.1تم بأخذ 

( تمت زراعتها TBXو MRS وVRBL و PCAسكبه مسبماً. بعد ذلن تنشر باستخدام مكابس معممة. أما بالنسبة للبٌئات )

تحضٌرها مسبماً  مل تم15مل من العٌنة المخففة، تم سكب البٌئة الزراعٌة بحوالً 1بواسطة التلمٌح فً أطباق بتري. بعد تلمٌح 

لتجانس  8مْ. ثم رجت الأطباق للٌلاً عن طرٌك التدوٌر أو على شكل الحرؾ 47وموجودة فً جهاز الحمام المائً تحت درجة 

 اللماح، وتترن لتتصلب فً كابٌنة الزرع، ثم حضنت الاطباق مع اختلاؾ درجات الحرارة.

طوال الولت فً تلن المناطك. ولد اجرٌت التحالٌل الماٌكرو وٌعزي اختٌار مناطك الإنتاج على أساس وفرة طحٌن الجٌر 

 م .2023دٌسمبر 27 -ٌولٌو27بٌولوجٌة فً الفترة ما بٌن 

 الموالع العٌنات حسب  : ٌوضح توزٌع1جدول

مولع أخذ  عٌنات 

 الجٌر

من المنتجات فً أم 

 حجر

من المنتجات فً 

 ابشه

سوق     

 طردونا

 سوق ام حجر

DJIR 3 3 3 3 

DJIR 3 3 3 3 

DJIR 3 3 3 3 

DJIR 3 3 3 3 

DJIR 3 3 3 3 

 15 15 15 15 64العدد الإجمالً :
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 :  ٌوضح تشفٌر العٌنات من  المنتجات  والبائعٌن فً الأسواق المختلفة2جدول

  العٌنات أخذ   موالع                                   الشفرات                               

 S1/HAH (1-3) S2/AIA(1-3) S3/FAF(1-3) S4/HMD (1-3) S5/MBD(1-3) أبشة مدٌنة

 S1/KIH (1-3) S2/HMS(1-3) S3/FMS(1-3) S4/BWS(1-3) S5/HHS(1-3) مدنٌة أم حجر

سوق طردونا 

 وجوري

MTA/SI (1-3) MTA/AA(1-3) MTA/FO(1-3) MTA/KM(1-3) MTA/FI(1-3) 

 MOH/SM (1-3) MOH/AD(1-3) MOH/ZI(1-3) MOH/AB(1-3) MOH/BO(1-3) سوق ام حجر

 

 Analysisطرق التحري عن الحمل المٌكروبً لأنواع البكتٌرٌا  .7.2

 للبٌئات الزراعٌة: المٌكروبٌولوجًالتشخٌص المزرعى  .1.7.2

ئة ، وبRVSٌدرست الصفات المظهرٌة للمستعمرات بعد زراعة المستعمرات البكتٌرٌة وتنمٌتها على بٌئات زراعٌة مختلفة )بٌئة 

mkttn ،xld،chapman ،mypوبٌئة ،PCA (plant count agar وبٌئة )sabouraut ((sab ،MRS 

Lactobacillus sp وبٌئة تربتون بٌل ، TBXدVRBL ) 

 : FAMTالكلٌة  رٌا الهوائٌةٌلبكتا. طرٌمة التحري للحمل المٌكروبً للمجموع 2.7.2

 مل من بٌئة  الاجار المؽذي15بتري معمم عن طرٌك الدمج، ثم أضٌؾ مل من العٌنة / أو التخفٌفات العشرٌة فً طبك  1وضع 

PCA  مل من البٌئة. 5مْ. وتؽطٌة الطبك بطبمة والٌة تصل لحجم 47المذاب فً لوحة العد الموجود فً الحمام المائً تحت درجة

م( لمدة ◦30± 0.1. وترن لٌتصلب ثم حضن فً درجة حرارة)8وخلط محتوٌات الطبك مع التحرٌن على شكل الحرؾ 

 ساعة. ثم عد المستعمرات البٌضاء الصؽٌرة الممٌزة للبكترٌا الهوائٌة الكلٌة. 72

 :  E.coliطرٌمة التحري عن الحمل المٌكروبً لبكتٌرٌا المولون البرازٌة .3.7.2

ول مع العٌنة مل من البٌئة الانتمائٌة وتجانس المح15مل من العٌنة/ أو التخفٌفات العشرٌة فً طبك بتري معمم وسكب 1وضع 

ساعة، المستعمرات الممٌزة لبكتٌرٌا المولون البرازٌة تظهر  24مْ لمدة 44ثم حضن فً درجة حرارة  8 على شكل الحرؾ 

 .TBXباللون الازرق فً بٌئة 

 Staphylococcus aureus.طرٌمة التحري عن المكورات العنمودٌة الذهبٌة:4.7.2

الذى تم سكبه مسبما على طبك بترى،  CHPة عن طرٌك الارهاق على سطح بٌئة.مل من العٌنة/ والتخفٌفات العشرٌ 0.1لمح

ساعة وعد  المستعمرات الممٌزة للمكورات العنمودٌة الذهبٌة تظهر  24مْ لمدة 37وحضن الاطباق الملمحة عند درجة حرارة 

 بألوان رمادٌة محاطة بهالة خفٌفة.

 :  Salmonellaٌلاللسالمونطرٌمة التحري عن الحمل المٌكروبً 5.7.2

 خطوات إلزامٌة هً : 4التحري عن السالمونٌلا فً الأؼذٌة ٌتطلب 

 .التخصٌب المسبك:5.7.2.1
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، ثم تخلط المحتوٌات لمدة دلٌمتٌن وتحضن NPEمل من الـ 234جم من العٌنة فً كٌس بلاستٌكً معمم ٌحتوى على 26أخذ 

 ساعة. 24م لمدة ◦37العٌنة تحت درجة حرارة 

 لتخصٌب:.ا5.7.2.2

وحضنت تحت درجة   RVS مل  الى البٌئة الانتمائٌة 10المخصب مسبماً إلى  NPEمل من الـ 0.1نمل باستخدام ماصة معممة 

داخل  MKTTNمل من السائل المخصب وسكبه فً بٌئة الـ 1( ثم أخذ (24H±2ساعة 2±ساعة 24م لمدة ◦41.5حرارة  

 ساعة ، مع مراعاة التعمٌم بعد كل خطوة. 24مْ لمدة 37( وحضن تحت درجة حراراه HOOTجهاز)

 .العزل:5.7.2.3

ولمحت عن طرٌك التمطٌع فً البٌئة  MKTTN، وعزل من البٌئة السائلة HEKTOENتم العزل عن طرٌك التلمٌح، على بٌئة 

 24م لمدة◦37 البٌئتٌن( تحت درجة حرارةوتحضٌنهم )كلا HEKTOENفً البٌئة الصلبة  RVSومن البٌئة XLDالصلبة 

الانتمائً تظهر باللون الازرق المخضر. ومستعمرات   HEKTOENساعة، مستعمرات السالمونٌلا الممٌزة لبٌئة أجار الـ

 تظهر باللون الأسود الداكن. XLDالسالمونٌلا الممٌزة لبٌئة 

 .التحدٌد الكٌمٌائً الحٌوي:5.7.2.4

 Ism rn  SPG 20مْ، ثم الاحالة إلى كاشؾ  37ساعة تحت درجة حرارة  24، وتحضن لمدة EHSتتم التنمٌة فً بٌئة 

ساعة بإضافة بعض المحالٌل الخاصة بالتحلٌل الكٌمٌائً 24مْ، تلٌها المراءة بعد 37ساعة تحت درجة حرارة24وٌحضن لمدة 

 لتحدٌد هوٌة البكترٌا.

 حمض اللاكتٌن:  ا. طرٌمة التحري عن الحمل المٌكروبً لبكتٌر6.7.2ٌ

 مل من بٌئة  الاجار المؽذي15مل من العٌنة/ أو التخفٌفات العشرٌة فً طبك بتري معمم عن طرٌك الدمج، ثم أضٌؾ  1وضع 

(MRS)  مل من البٌئة. وخلط محتوٌات  5مْ. وتؽطٌة الطبك بطبمة والٌة  تصل لحجم 47المذاب فً الحمام المائً تحت درجة

 ساعة 72م( لمدة ◦37±0.1. وترن لٌتصلب ثم حضن فً درجة حرارة)8شكل الحرؾ الطبك مع التحرٌن على 

 VRBLالمولونٌات .طرٌمة التحري عن الحمل المٌكروبً لبكتٌرٌا7.7.2

 VRBLمل من بٌئة  الاجار15مل من العٌنة/ أو التخفٌفات العشرٌة فً طبك بتري معمم عن طرٌك الدمج، ثم أضٌؾ  1وضع 

مل من البٌئة. وخلط محتوٌات 5مْ. وتؽطٌة الطبك بطبمة والٌة  تصل لحجم  47لحمام المائً تحت درجة المذاب الموجود فً ا

 ساعة. 24م(  لمدة ◦30±0.1. وترن لٌتصلب ثم حضن فً درجة حرارة)8الطبك مع التحرٌن على شكل الحرؾ

 سٌرٌوس العصوٌة: طرٌمة التحري عن الحمل المٌكروبً لبكتٌرٌا .8.7.2

سكب مسبماً، ولمح بواسطة  MYP) من العٌنة/ والتخفٌفات العشرٌة فً طبك بترى معمم ٌحتوي على بٌئة ) مل0.1وضع 

 .ساعة 24مْ لمدة 30الإرهاق، وحضن تحت درجة حرارة 

 

 

 

  



 ISNN 2537_0715                                                                                  1، عدد  7مجلد 

57 

 

 

 

 : ٌوضح وسائل البكترٌا والمعاٌٌر ودرجة الحرارة والمدة الزمنٌة للحضانة وصفات المستعمرات3جدول

صفات  درجة الحرارة| درجة الحضانة البٌئة الزراعٌة المعٌار الكائنات الدلٌمة

 المستعمرة

 صفراء ساعة72مْ | لمدة  ISO4833-1(2013) PCA 37 البكترٌا الهوائٌة  الكلٌة

 بنفسجً ساعة 24مْ | لمدة ISO 4832-2 VRBL  37 (2006) المولونٌات

 زرلاء ساعة 24مْ| لمدة  ISO16649-2(2001) TBX 44 المولونٌة البرازٌة

المكورات العنمودٌة 

 الذهبٌة

ISO16888-1(99)|Amd 

2(2018) 

CHP 37 صفراء ساعة 24مْ | لمدة 

 صفراء ساعة 24مْ | لمدة  ISO7932(07-2005) MYP 34 عصٌة باسٌلاس

 صفراء ساعة 72مْ |  ISO15214(1998) MRS 37 بكترٌا حمض اللاكتٌن            

 ISO6579(2017) RVS السالمونٌلا

MKTTN 

XLD 

Hektoen 

 ساعة 24مْ |  4115

 ساعة                                      24مْ | لمدة  37

 ساعة                                      24مْ | لمدة 37

 ساعة                                      24مْ | لمدة 37

اسود اخضر 

 مزرق
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 ufc/gاٌٌر الجزائر ودولٌة لوكسمبورغ للحدود الماٌكروبٌولوجٌة : مع4جدول

 معاٌٌر تفسٌر النتائج وفك الخطة الثنائٌة والثلاثٌة

3m                   milieu solide 

m------------------------------------------------------------------------------------- 

milieu liquide 10m 

       SATISFAISANT                    ًمرض         NON SATISFAISANT  ًغٌر مرض 

 

n عدد الوحدات التً تتكون منها العٌنة = 

 m مٌع النتائج ألل منه مرضٌة= الحد الادنى الذى تعتبر ج 

M   الحد الالصى  للممبولٌة التً لم تعد النتائج بعدها مرضٌة= 

 m  وM  عدد وحدات المعاٌنة التً تعطى المٌم بٌن =C 

m   M المعدة     البكترٌا 

103  104 104 Bacillus cereus 

102  102 102 E. coli 

102 

104 

102 

 

102 

 103 

104 

102 

 

102 

103 

104 

102 

Absence 

dans 25 g 

102 

S. aureus 

Moisissures 

Coliformes totaux 

Salmonella spp 

 

Lactic Acid Bacteria 

 مرضى          c/n ≤ 2/5     ممبول اذا               غٌر مرضى                                   منتج سام غٌر مرضى

 c/n > 2/5 مرضى  اذا  غٌر
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  : عد النتائج والتعبٌر عنها 

ٌلاس ومجموع ، والمكورات العنمودٌة وعصٌة باسE-coliساعة من حضانة البكتٌرٌا المعوٌة ال 24تم إجراء العد بعد 

 ساعة من الحضانة. 72المولونٌات اما بكترٌا الهوائٌة الكلٌة وبكتٌرٌا حمض اللاكتٌن بعد 

 تم تحدٌد عدد الجراثٌم حسب المعادلة التالٌة : -

 

              ∑ 𝐂 

𝐍  =    

              𝐕. (N𝟏 + 𝟎, 𝟏. N2). D 

 

E مضروبا فً  9.9 -1.0الموجودة فً العٌنة لكل جرام او مللٌلتر من المنتج ، معبرا عنه برلم ٌتراوح بٌن  = عدد الجراثٌم

 ( أو عدد صحٌح به رلمان معنوٌان فً وحدة تشكٌل المستعمرة/ جرام من معجون الكسافا.10هً الموة المناسبة لـ  X)حٌث 10

cΣ لوحات المحتفظ بها من التخفٌفٌن المتتالٌٌن= مجموع المستعمرات التً تم حسابها على جمٌع ال 

D  ،معدل التخفٌؾ الموافك للتخفٌؾ الاول =V .حجم اللماح الذى تم جمعه = 

N1  ،عدد الصنادٌك المحتجزة فً التخفٌؾ الأول =N2  ًعدد الصنادٌك المحتجزة فً التخفٌؾ الثان = 

 = تركٌز الكتلة )جم/ مل( من معجون الكسافا 0.1

( فً الحالات التً كان فٌها عدد المستعمرات على U / / Uن النتائج بوحدات تشكل المستعمرة لكل جرام من )ٌتم التعبٌر ع

كائنات دلٌمة |جم ، وفى حالة عدم وجود مستعمرة  40تم التعبٌر عن النتائج على انها الل من  30 - 10مستوى المعلك الام بٌن 

 كائنات دلٌمة| جم.  10لل من على العوائل ذات المعلك الام كانت النتٌجة ا

  :التحالٌل الإحصائٌة 

 تم تحلٌل نتائج الحمل المٌكروبً والتحري البكتٌري بعد العد  -1

 SPSS 20.0.0 ـلنتائج الحمل المٌكروبً عن طرٌك ال Analyse de variance (ANOVA)اجراء تحلٌل التباٌن  -

 SPSS 20.0.0 ـو ال XLSTAT 2014كروبً بواسطة ال ( لنتائج الحمل المACPتم اجراء تحلٌل المكونات الرئٌسٌة) -

. 

 .SPSS 20.0.0لممارنة نتائج الحمل المكروبً بواسطة  Analyse de corrélationتم اجراء تحالٌل الارتباط  -

ان التحلٌل البكترٌولوجً لعٌنات الجٌر لأنواع الجراثٌم التً درست جعل من الممكن الحصول على الأحمال المعبر عنها 

والذى تم إجراؤه بواسطة  ANOVAالإنحرافات المعٌارٌة، تم اجراء التحلٌلات الاحصائٌة باستخدام برنامج ± متوسطات بال

 .P≤0.05عند مستوى الأهمٌة Windows16 ( لنظام التشؽٌلR x64 3.2.5الموصً به) Rإصدار برنامج 
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  REUSLTS AND DISCUSSION .النتائج والمنالشة3

 ولاٌة وداي –التحالٌل الماٌكروبٌولوجٌة لعٌنات مدٌنة أبشة  : ٌوضح نتائج5جدول 

 

 

 

 

 

Samples Flora total Coliforme E. coli Staph.aureus Lactic A.B. B. cereus 

AB/S1/HAH 1,02E+07± 

 1.72E+07a 

 

7,77E+04± 

7.51E+04a 

9,00E+00± 

1.73E+00a 

5,01E+06± 

8.66E+06a 

 

5,00E+05± 

 8.66E+05a 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

AB/S2/AIA 1,00E+05± 

 1.73E+05ab 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01±  

0.00E+00a 

 

8,00E+01± 

 3.46E+01a 

 

5,33E+01±  

8.51E+01a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

AB/S3/FAF 7,87E+02± 

 7.23E+02b 

 

1,00E+01±  

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

4,73E+03± 

 8.03E+03a 

 

1,00E+01±  

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

AB/S4/HND 1,01E+05± 

 1.72E+05ab 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01±  

0.00E+00a 

 

4,03E+02± 

 6.05E+02a 

 

5,10E+02± 

 3.16E+02a 

 

1,00E+02±  

0.00E+00a 

 

AB/S5/MBD 2,63E+03± 

 3.31E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

 0.00E+00a 

 

4,87E+02± 

 6.29E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

P. value 0,433 < 0,0001 0,485 0,483 0,489 0,485 
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 ولاٌة وداي –: ٌوضح نتائج التحالٌل الماٌكروبٌولوجٌة لعٌنات سوق طرودنا وجوري 6جدول 

Samples Flora 

Total 

Coliforme T. E. coli Staph.aureus Lactic A.B. B. cereus 

MT/AD 5,77E+02± 

3.01E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

5,73E+02± 

2.50E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MB/KA 2,05E+03± 

3.38E+03b 

 

4,00E+01± 

5.20E+01b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

3,10E+02± 

6.24E+01a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MB/AB 3,80E+04± 

4.78E+04b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

1,65E+03± 

8.53E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MT|FO 9,77E+02± 

1.16E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

5,23E+02± 

5.71E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

ST/BO 1,08E+03± 

3.74E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

7,10E+02± 

5.87E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

P. value 0,433 < 0,0001 0,485 0,483 0,489 0,485 
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 ولاٌة البطحاء –: ٌوضح نتائج التحالٌل الماٌكروبٌولوجٌة لعٌنات مدٌنة أم حجر 7جدول 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Samples Flore totale Coliforme E- coli Staph.aureus Lactic A.B. B. cereus 

OH/S1/KIH 1,08E+03± 

4.61E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

5,38E+02± 

9.20E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

OH/S2/HMS 4,35E+03± 

6.63E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

3,65E+03± 

5.50E+03a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

OH/S3/FMS 2,00E+05± 

1.73E+05ab 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

5,31E+04± 

8.41E+04a 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

OH/S4/BWS 6,73E+02± 

9.80E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

5,16E+04± 

8.53E+04a 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

OH/S5/HHS 2,11E+03± 

3.63E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

3,77E+02± 

5.11E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

P. value 0,433 < 0,0001 0,485 0,483 0,489 0,485 
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 ولاٌة البطحاء –: ٌوضح نتائج التحالٌل الماٌكروبٌولوجٌة لعٌنات سوق مدٌنة أم حجر  8جدول 

 Samples Flora total Coliforme E. coli Staph.aureus Lactic A.B. B. cereus 

MOH/BO 1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+04± 

8.60E+03a 

 

9,00E+00± 

1.73E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MOH/SM 4,40E+02± 

7.45E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

3,20E+02± 

3.38E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MOH/AD 1,70E+03± 

5.29E+02b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

2,30E+02± 

1.91E+02a 

 

3,01E+04± 

5.19E+04a 

 

MOH/ZI 5,68E+03± 

5.82E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

1,36E+03± 

1.68E+03a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

MOH/AB 1,97E+03± 

2.80E+03b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00b 

 

1,00E+01± 

0.00E+00a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

1,77E+02± 

1.60E+02a 

 

1,00E+02± 

0.00E+00a 

 

P. value 0,433 < 0,0001 0,485 0,483 0,489 0,485 
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 للعٌنات لٌد الدراسة ACPـتوضح تحلٌل ال (1كل )ش

 

 :DISCUSSIONمنالشة النتائج 

  Flore Aérobie Mésophile Totale ة البكتٌرٌا الهوائٌة الكلٌمجموع حمولة   -

  9.77.102 -1.105ٌتراوح عددها بٌن بولاٌة وداي ةعٌنات الجٌر لمدٌنة أبش الكلٌة فً الهوائٌة للبكتٌرٌا إن الحمل المٌكروبً

وأن متوسط لراءات  6.73.102 -1.00.10بٌنما الحمل المٌكروبً لذات البكتٌرٌا لمدٌنة أم حجر بولاٌة البطحاء ٌتراوح من: 

وأن درجة  00.00 - 9.80.102ولولاٌة البطحاء 7.23.102 -16.103 .الحمل المٌكروبً لهذه البكتٌرٌا لولاٌة وداي من:

( عٌنة التً تم التحري فٌها كانت نتائجها ضمن المستوى المرضً والممبول. 5،6،7،8). ومن خلال الجداول 0,433التباٌن=

 الكلً المجموع وأن .عام بشكل النظافة ولواعد شروط احترام عدم على دلٌل البكتٌرٌا الكلٌة من النوع التلوث بهذا فإن وعلٌه

ٌنة كانت لد عرضت لمختلؾ اشكال التلوث فضلاً أن كونها على تلوث العٌنة، وٌوحً بأن الع للحكم مؤشر هو الهوائٌة للبكتٌرٌا

 ولواعد شروط احترام عدم على لدلٌل البكتٌري المجموع من النوع التلوث بهذا فإن شكلت بٌئة مناسبة لنمو الكائنات الدلٌمة.

حً بأن العٌنة كانت لد عرضت على تلوث العٌنة، وٌو للحكم مؤشر هو الهوائٌة للبكتٌرٌا الكلً المجموع وأن .عام بشكل النظافة

(، وهذه النتائج تتفك مع دراسة 2022لمختلؾ اشكال التلوث فضلاً أن كونها شكلت بٌئة مناسبة لنمو الكائنات الدلٌمة.)جدة،

 (2010)عبدالحمٌد، 

 :Salmonellaحمولة بكترٌا السالمونٌلا  -

  الدراسة. وبالتالً كانت نتٌجة التحري سلبٌة  لم ٌسجل أي حمل مٌكروبً فً التحري عن بكتٌرٌا السالمونٌلا خلال 

Negative ،( 2022لكل العٌنات التً تم التحري فٌها. وهذه النتٌجة تتفك مع دراسة )جدة 
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-  

 :Coliformes totaux الكلٌة رٌا المولونٌاتٌحمولة بكت

بٌنما مدٌنة أم حجر لذات  7.77.104 -1.10ما بٌن عٌنات الجٌر لولاٌة وداي فً تراوحت أحمال بكتٌرٌا مجموع المولونٌات

 7.510104 - 00 كما أن متوسط لراءات الحمل المٌكروبً لهذه البكتٌرٌا لولاٌة وداي  ٌتراوح ما بٌن 00-1.10البكتٌرٌا 

عٌنة تم التحري فٌها تمع نتائجها ضمن المستوى  60( من بٌن 5،6،7،8. ومن خلال الجداول  )00.00ولولاٌة أم حجر

 0,0001 >=مبول وان درجة التباٌن المرضً والم

 : E. coliحمولة بكتٌرٌا الأشرٌكٌة المولونٌة  -

عٌنات الجٌر للولاٌات الثلاث جد متماربة فولاٌة وداى ٌتراوح  لبكتٌرٌا المولون البرازٌة فً إن التحري عن الحمل المٌكروبً

لراءات الحمل المٌكروبً لهذه البكتٌرٌا لولاٌة  كما أن متوسط 1.10بٌنما مدٌنة أم حجر كان  9.00.102 -1.10عددها بٌن

 .1.73E+00  -0.0.00وداي ما بٌن

عٌنة تم التحري فٌها تمع نتائجها ضمن المستوى المرضً وان درجة  60من بٌن  (5،6،7،8ومن خلال الجداول )

  0,485=التباٌن

 : Staphylococcus aureusالذهبٌة الكروٌة حمولة بكتٌرٌا -

حلٌل المٌكروبٌولوجً وجود تلوث بالمكورات العنمودٌة الذهبٌة فً عٌنات الجٌر. تراوح الحمل المٌكروبٌة أظهرت نتائج الت

  -1.102بٌنما لذات البكتٌرٌا لمدٌنة أم حجر من:  8.00.10 -1.102ما بٌن  يلولاٌة ودا Staph. aureusلبكتٌرٌا 

ولمدٌنة أم  5.77.103-00.00 تٌرٌا لولاٌة وداي ٌتراوح بٌن:. كما أن متوسط لراءات الحمل المٌكروبً لهذه البك5.31.104

عٌنة تم التحري فٌها تمع نتائجها ضمن  60( من بٌن 5،6،7،8. ومن خلال الجداول )0,483وأن درجة التباٌن= 00.00حجر

 المستوى المرضً والممبول.

 Lactic Acid Bacteria حمولة بكتٌرٌا  حمض اللاكتٌن  -

بٌنما لذات  7.10.102 -1.10تراوح ما بٌن:  عٌنات الجٌر لولاٌة وداي حمض اللاكتٌن فً لبكتٌرٌا إن الحمل المٌكروبً

. كما أن متوسط لراءات الحمل المٌكروبً لهذه البكتٌرٌا لولاٌة 9,00E+00  -1.10البكتٌرٌا لمدٌنة أم حجر فمد تراوح بٌن: 

. 0,489وان درجة التباٌن= .0.00E+00   , 9.20E+02ولمدٌنة ام حجر 0.00E+00 ,8.66E+05وداي تراوح ما بٌن

 عٌنة تم التحري فٌها تمع نتائجها ضمن المستوى المرضً والممبول 60(من بٌن 5،6،7،8ومن خلال الجداول )

 Bacillus cereusحمولة البكٌترٌا العصوٌة  -

وحدة تشكٌل  1,00E+02داي عٌنات الجٌر لولاٌة و للبكتٌرٌا سٌرٌس العصوٌة فً إن التحري عن الحمل المٌكروبً

. كما أن متوسط لراءات الحمل المٌكروبً لهذه 1,00E+02- 3,01E+04مستعمرة/جم بٌنما لمدٌنة ام حجر تراوح ما بٌن 

 0.00E+00 ,5.19E+04وحدة تشكٌل مستعمرة/جم بٌنما ولاٌة أم حجر   0.00E+00 وداي لاٌةللوالبكتٌرٌا 

عٌنة تم التحري فٌها تمع نتائجها ضمن المستوى المرضً وان درجة التباٌن  60( من بٌن 5،6،7،8ومن خلال الجداول )

=0,485 
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المتعلك بتحدٌد المعاٌٌر  2016/ أكتوبر/4استعمال المعاٌٌر الجزائرٌة على المرار الوزاري المشترن الصادر بتارٌخ: 

بالجرٌدة  2017ٌولٌو  2هجرٌة الموافك  1438 شوال 8للمواد الؽذائٌة للجمهورٌة الجزائرٌة المنشور فً  الماٌكروبٌولوجٌة

حمولتها ادنى بما . جمٌع العٌنات التً تم تحلٌلها ذات جودة مرضٌة وممبولة، لأن متوسط 39الرسمٌة للجمهورٌة الجزائرٌة رلم 

 M)ة الجزائرٌة وهوللمواد الؽذائٌة فً الجمهورٌ الماٌكروبٌولوجٌةمرة من الحد الذي حدده معٌار المعاٌٌر  1000لا ٌمل عن 

=103 CFU/g)  . 

  :Conclusion الاستنتاج

عٌنة( التً  60التً تم الحصول علٌها خلال الدراسة الحالٌة أن جمٌع عٌنات الجٌر ) الماٌكروبٌولوجٌةأظهرت نتائج التحالٌل 

والبكتٌرٌا العنمودٌة الذهبٌة حللت تحتوى على أحمال مٌكروبٌة منخفضة. فً البكتٌرٌا الهوائٌة الكلٌة ومجموع المولونٌات 

وبكتٌرٌا حمض اللاكتٌن والخمائر والعفن. أعلى الأحمال التً تم الحصول علٌها وألل الأحمال كانت من الإشرٌكٌة المولونٌة 

 فإن هنان تشابه بٌن أنواع عٌنات الولاٌات الثلاث إعتماداً على متوسط حمل وسٌرٌوس العصوٌة وانعدام احمال السالمونٌلا .

 .a,b,abالبكتٌرٌا المدروسة فً الحروؾ  

وأظهرت التحلٌلات الإحصائٌة وجود علالة لوٌة جدًا بٌن البكتٌرٌا الهوائٌة الكلٌة والبكتٌرٌا العنمودٌة الذهبٌة وبكتٌرٌا حمض 

ً تم الحصول علٌها فً اللاكتٌن. ومع ذلن، فإن بكتٌرٌا الإشرٌكٌة المولونٌة والبكتٌرٌا سٌرٌوس العصوٌة وجدت بنسبة ضئٌلة الت

  هذه الدراسة  وتمع ضمن معاٌٌر الدستور الؽذائً. وبالتالً فإن استهلان مادة الجٌر لا ٌشكل خطراً على صحة الإنسان.

من المحتمل أن ٌكون الحمل المٌكروبً التً تم الحصول علٌه فً عٌناتنا التً تمت دراستها مرتبطًا بمصادر مختلفة للتلوث مثل 

الصحٌة السٌئة على مستوى المنتجٌن  وعلى مستوى البائعٌن فً الأسواق، واستخدام مٌاه الصرؾ الصحً،  الممارسات

 وفضلات الدواجن، تلوث التربة والتلوث المتبادل وما إلى ذلن 

 :Recommandations and Perspectives المستمبلٌةلدراسات التوصٌات وا

 الجٌر فً ولاٌات البلاد التً تنتج الجٌر ولم تشملها الدراسة.إجراء العدٌد من الدراسات المتعلمة بطحٌن  -

 اجراء نفس الدراسة لذات الانواع البكتٌرٌة فً مواسم اخرى وممارنة التائج. -

 بٌن المنتجٌن والبائعٌن على نظافة بٌئة الجٌر من أجل منع التلوث الصحًنشر الوعى  -

 ألصر مع الحفاظ على الجودة ضرورة اٌجاد حلول لتحسٌن تكنولوجٌا التصنٌع فً ولت -

 إجراء دراسات فٌزٌوكٌمٌائٌة لتمٌٌم الحالة الؽذائٌة لطحٌن الجٌر. -

 اجراء العدٌد من الدراسات حول المٌكروبات ذات الاهمٌة التكنولوجٌة فً الجٌر  -

 تملٌص فترة التخمٌر بإدخال بكتٌرٌا صناعٌة تساعد فً التخمر بألصر ولت ممكن -

 .اعد فً عملٌة الطحن والتمشٌر والؽربلةجلب ماكٌنات حدٌثة تس -
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